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1. A SZAKMA MEGNEVEZESE (HU)
4 1013 23 05 Szakécs (Szakdcssegéd részsszakma)

2. A SZAKMA MEGNEVEZESENEK FORDITASA (EN)

Chef (Chef assistant partial qualification)
(A MEGNEVEZES FORDITASA TAJEKOZTATO JELLEGU)

3. A KESZSEGEK ES KOMPETENCIAK LEIRASA
- a meleg és hidegkonyhai munka soran kiegészit6 és segité munkat végezni;
- segiteni a szakdcsok munkajat;
- napi tevékenységét felettesei utasitasa alapjan végezni;
- a vendéglatd termelés soran haszndlt alapanyagok és nyersanyagok tisztitdsara és el6készitésére;
- zoldségeket, gytimolcsoket tisztitani, pucolni, darabolni, szeletelni és elékésziteni azokat a fézéshez és siitéshez;
- a konyha tisztan tartasara, higiéniai el6irdsok betartasara;
- a munkéjat és feladatait minden esetben nagy odafigyeléssel és pontossaggal végezni.

4. A SZAKMAI BIZONYITVANY TULAJDONOSA ALTAL BETOLTHETO FOGLALKOZASOK
KORE

9236 Konyhai kisegitd

(*) Megjegyzések:

1 Eredeti nyelven. | 2 A megnevezés forditdsa tajékoztaté jellegli. | 3 Sziikség esetén kitoltendd. Az oklevél-kiegészitd és a szakmai
bizonyitvany-kiegészit6 tovabbi informacidékat nyjt a végzettségrél, és 6nmagdban nem rendelkezik jogi statusszal. A formatum a készségekre
és képesitésekre vonatkozo jobb szolgiltatdsok nyujtdsdnak kozos keretérdl (Europass) szélé Eurépai Parlament és a Tanacs (EU) 2018/646
(2018. aprilis 18.) hatarozatén és a 2241/2004 / EK hatdrozat hatdlyon kivil helyezésérdl sz6lé dokumentumon alapul.
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5. A SZAKMAI BIZONYITVANY HIVATALOS ALAPJA

A szakmai bizonyitvanyt kiallité szerv neve és
statusza

A szakmai bizonyitvany elismeréséért felel6s nemzeti
hatésig neve és statusza

Innovéciés és Technoldgiai Minisztérium

A szakmai bizonyitvany szintje (nemzeti vagy

nemzetkozi)
MKKR szint: 2
EKKR szint: 2

Digitalis Kompetencia Keretrendszer szint: 3

Osztalyzasi skala/Vizsgakovetelmények

Otfoku: jeles

jo

5

4

3 kozepes
2  elégséges
1

elégtelen

Az agazati alapvizsgdra bocsitas feltétele valamennyi el6irt képzési
évfolyam eredményes teljesitése, vagy a beszamitott el6zetes tudas
mar magiba foglalja az dgazati alapvizsga kovetelményeit. A szakmai
vizsgdra bocsatds feltétele valamennyi el6irt képzési évfolyam és az
egybefiiggd szakmai gyakorlat eredményes teljesitése. Amennyiben
dgazati alapvizsgdt kell tennie a hallgaténak, akkor az A&gazati
alapvizsgat az alabbi silyarannyal sziikséges beszamitani:

A szakmai vizsga eredményébe az 4gazati alapvizsgit az aldbbi
stlyardnnyal kell beszamitani: Agazati alapvizsga: %, Szakmai vizsga:
%

A szakmai bizonyitvany sorozatjele: CXK A

sorszama: 123456

A szakmai kiallitasanak

2023.12.07

bizonyitvany id6pontja:

Az agazati alapvizsga és a szakmai vizsga elméleti és gyakorlati
tantargyainak megnevezése és osztalyzata az 6tfoku skalanak
megfeleléen

Agazati alapvizsga: Elozetes tudas beszamitas alapjan teljesitette

Szakmai vizsga

projektfeladat

Gyakorlati feladat 5
A szakmai vizsga eredménye szizalékban 100%
A szakmai vizsga eredménye osztédlyzattal 5

Tovabblépés az oktatas kovetkezd szintjére

Nemzetkozi megallapodasok

Szakképzés folyamatara vonatkozé egyéb informacié

Jogi alap

2019. évi LXXX. toérvény a szakképzésrol.

12/2020. (II. 7.) Korm. rendelet a szakképzésrél sz6l6 térvény végrehajtdsarol,
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6. A SZAKMAI BIZONYITVANY MEGSZERZESENEK HIVATALOSAN ELISMERT MODJAI

Az agazati alapképzés és a szakmai elméleti és gyakorlati . , , ,
A teljes program draszam megoszlasa

oktatéas leirasa

Teljes képzési id6 600 o6ra

Belépési kovetelmények :
- Iskolai el6képzettség: alapfoki iskolai végzettség vagy a Dobbanté program elvégzése
- Foglalkozédsegészségiigyi alkalmassigi vizsgélat : sziikséges

- Palyaalkalmassagi vizsgdlat: sziikséges

Tovabbi informacidk:

SZAKMAI GYAKORLATI TANTARGY ORASZAMOK
El6készités és élelmiszerfeldolgozds (ElSkészités) 12 éra
El8készités és élelmiszerfeldolgozds (Alapmiiveletek, fliszerezés, )
{zesités) R
Elskészités és élelmiszerfeldolgozds (Alapelvek, rovidlevek, 12 éra

kivonatok és pecsenyelevek)
ElSkészités és élelmiszerfeldolgozds (Alapkészitmények) 12 6ra
Konyhai berendezések és gépek ismerete, kezelése,

‘ ; . c 12 éra
programozasa (Kéziszerszamok)
Konyhai berendezések és gépek ismerete, kezelése,

‘ PP P p 12 éra
programozdsa (H{it6- és fagyasztoberendezések)
Konyhai berendezések és gépek ismerete, kezelése,

‘ PR, . 12 éra
programozasa (F6z8- és siit6berendezések
Konyhai berendezések és gépek ismerete, kezelése,

c . 4 0 oz 12 éra
programozdsa (Egyéb berendezések és gépek)
Egybefiiggd szakmai gyakorlat 160 éra
Osszesen 256 ora

A Képzési és Kimeneti Kovetelmények és a Programtervek elérhetésége: https://ikk.hu
Jelen szakmai bizonyitvany-kiegészité A szakképzésrol szolé torvény végrehajtasardl szolé 12/2020 (II. 7.) Korm.
rendelet alapjan keriilt kidolgozésra.

Nemzeti Referencia Pont: Nemzeti Szakképzési és FelnSttképzési Hivatal: https://nrk.nive.hu

A vizsgaszervezd vezetGje:
Kiéllitas datuma: 2023.12.07
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