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1. A SZAKMA MEGNEVEZESE (HU)

07214014 Siit6- és cukraszipari szakember

2. A SZAKMA MEGNEVEZESENEK FORDITASA (EN)

(A MEGNEVEZES FORDITASA TAJEKOZTATO JELLEGU)

3. A KESZSEGEK ES KOMPETENCIAK LEIiRASA

- asito- és cukraszipari szakember kiszamolja és kiméri a sziikséges nyersanyagokat, cukrasztechnoldgiai alapmiiveleteket végez, cukraszati
félkész- és késztermékeket készit ;

- igényeknek megfelel6en egyszerli diszit§ miiveleteket végez a termékeken;

- kenyereket, péksiiteményeket és finom pékarukat készit hagyomanyos és korszerii eljarasokkal;

- uzsonna-, kikészitett- és teasiiteményeket készit;

- a korszerii technol6gidknak megfelelen siitGipari termékeket fagyaszt, és kelesztést késleltet ;

- a munkajihoz sziikséges technoldgiai berendezéseket és gépeket igény szerint bedllitja, kezeli, tisztdn tartja az élelmiszeriparban
hasznélhaté tisztité- és fertStlenitészerek alkalmazédsaval;

- a hulladékokat a kornyezetvédelmi elSirdasoknak megfeleléen kezeli, kornyezettudatos magatartdassal végzi a munkajat;

- HACCP elvein alapulé eljarasokat alkalmaz, HACCP dokumentumokat vezet;

- munk&ajat a gazdasigossagi elvek, mindségbiztositasi, élelmiszerhigiéniai, technolégiai, tliz- munka-és kornyezetvédelmi és egyéb
vonatkozé eléirdsok betartasaval végzi.

4. A SZAKMAI KEPZES BESOROLASA A KEPZESI TERULETEK EGYSEGES OSZTALYOZASI
RENDSZEREBE

(*) Megjegyzések:

1 Eredeti nyelven. | 2 A megnevezés forditdsa tdjékoztatéd jellegii. | 3 Sziikség esetén kitoltends. Az oklevél-kiegészité és a szakmai
bizonyitvany-kiegészit6 tovabbi informaciékat nyujt a végzettségrol, és 6nmagdban nem rendelkezik jogi statusszal. A formatum a készségekre
és képesitésekre vonatkozé jobb szolgaltatdsok nyudjtdsdnak kozos keretérél (Europass) sz6lé6 Eurépai Parlament és a Tanacs (EU) 2018/646
(2018. 4prilis 18.) hatdrozatén és a 2241/2004 / EK hatdrozat hatalyon kiviil helyezésérdl sz6l6 dokumentumon alapul.
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5. A KEPESITO BIZONYITVANY HIVATALOS ALAPJA

A képesité bizonyitvanyt kiallité szerv neve és A képesitdé bizonyitvany elismeréséért felel6s nemzeti
statusza hatésag neve és statusza

Innovéciés és Technolbgiai Minisztérium

A képesitd bizonyitvany szintje (nemzeti vagy Osztalyzasi skala/Vizsgakévetelmények

nemzetkozi "
) Otfoku: jeles

5
MKKR szint: 4 4 j6
. 3 kozepes
EKKR szint: 4 -
2 elégséges
1

Digitalis Kompetencia Keretrendszer szint: 4 elégtelen

A  képesité6 vizsga elméleti és gyakorlati tantargyainak

A képesitd bizonyitvany sorozatjele: CXK A megnevezése és osztalyzata az otfoku skalanak megfeleléen

sorszama: 123456 irasbeli

Siits- és cukrédszipari termékek készitésének ismertetése,
gépek és berendezések kezelésének, munkavédelmének

A képesitd bizonyitvany kiallitasanak idSpontja: és higiéniai eldirdsainak ismertetése, valamint szakmai 100% 5
szamitasi feladatok elvégzése
2024.01.11
projektfeladat
Siité- és cukraszipari termékkészités ‘ 100% ‘ 5
Képesits vizsga eredménye ‘ 100% ‘ 5
Tovabblépés az oktatas kovetkezd szintjére Nemzetkozi megallapodéasok

Kozépfoku oktatasba

Szakképzés folyamatara vonatkozdé egyéb informacié

Jogi alap

12/2020. (II. 7.) Korm. rendelet a szakképzésrél sz6l6 torvény végrehajtasarol,

319/2020. (VIIL. 1.) Korm. rendelet a szakképzésrdl sz616 torvény végrehajtdsardl szolé 12/2020. (II. 7.) Korm. rendelet médositasardl,
11/2020. (II. 7.) Korm. rendelet a felndttképzésrdl sz6l6 torvény végrehajtasirol,

292/2023. (VII. 6.) Korm. rendelet a szakképzésben lezajlott dtalakitas utélagos hatdsvizsgalatabol ad6dé korményrendelet-médositasokrol.
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6. A KEPESITO BIZONYITVANY MEGSZERZESENEK HIVATALOSAN ELISMERT MODJAI

Az agazati alapképzés és a szakmai elméleti és gyakorlati . . ,
A teljes program szizalékos megoszlasa
oktatés leirasa

Teljes képzési id6 600 o6ra

Belépési kovetelmények :
- Iskolai el6képzettség: alapfoku iskolai végzettség

- Egészségiigyi alkalmassigi kovetelmény : sziikséges

Tovabbi informacidk:

IRASBELI VIZSGATEVEKENYSEGEK
Siitéipari termékek készitésének ismertetése
A szakméra jellemz8 cukraszipari termék készitésének ismertetése, cukrdszipari termékek (uzsonna-, kikészitett-, teasiitemények,

fagylaltok, parfék, pohdrkrémek, bonbonok) készitésének miiveletei, a hozzajuk tartozé félkész-termékek eldallitasa.
Abra (rajz, fénykép) segitségével egy siits- és egy cukrdszipari gép, berendezés kezelésének, tisztitdsanak, valamint munkavédelmi
Oirdsainak ismertetés
zaﬂmai szlgmll{lgsi efe?aglato“k: egy siitGipari és egy cukraszati termék anyagsziikségletének szamitisa, adott termékmennyiség és megadott
termékosszetétel alapjan.

PROJEKT FELADATOK
A.) Feladatsorbdl egy feladat végrehajtésa
B.) Meghatdrozott darabszdmban, a rendelkezésre bocsatott vagy sajit anyaghdnyad segitségével, kétféle cukrdszipari termék készitése

Szakmai beszélgetés a vizsgabizottsiggal

A Programkovetelmények és Rendszerkovetelmények elérhetésége: https://ikk.hu
Jelen képesité bizonyitvany-kiegészito a szakképzésért felel6s miniszter altal nyilvantartasba vett programkévetelmény
alapjan keriilt kidolgozasra.

Nemzeti Referencia Pont: Nemzeti Szakképzési és FelnSttképzési Hivatal: https://nrk.nive.hu

A vizsgaszervezé vezetdje:
Kiallitas datuma: 2024.01.11
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