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1. BEZEICHNUNG DES BERUFES
07214011 Kézmiives sorgyarto

2. UBERSETZTE BEZEICHNUNG DES BERUFES

Hersteller von handwerklich gebrautem Bier
(DIE UBERSETZUNG DER BEZEICHNUNG DIENT NUR ZUR INFORMATION)

3. BESCHREIBUNG DER FERTIGKEITEN UND KOMPETENZEN

- der Hersteller von handwerklich gebrautem Bier fithrt im Rahmen seiner Tatigkeit die ihm in Bezug auf die Brauerei iibertragenen
Aufgaben aus oder betreibt sogar seine eigene Handwerksbrauerei;

- er ist an den Vorbereitungs-, Herstellungs- und Abschlussprozessen der Herstellung von Bier beteiligt;
- er bestellt und qualifiziert die fiir die Bierherstellung erforderlichen Roh-, Hilfs- und Zusatzstoffe, fithrt die tédgliche Produktion durch,
fuhrt technische Berechnungen durch, bedient Maschinen, fithrt die Qualitdtssicherungsunterlagen, priift und qualifiziert Halb- und

Fertigprodukte;
- er hilt sich an sichere Arbeitspraktiken und beachtet die Verbrauchssteuer-, Hygiene-, Arbeitsschutz-, Brandschutz- und

Umweltvorschriften;

- er pflegt gute Arbeitsbeziehungen zu Lieferanten, Kunden und Behorden;

- er ist offen fiir Innovationen, neue Geschmacksrichtungen, Technologien und berufliche Trends;

- er setzt sein technologisches Wissen und seine ausgepragten Sinne bei der Entwicklung neuer Produkte ein;

- er entwickelt seine beruflichen Fahigkeiten kontinuierlich weiter, ist offen und kooperativ im Umgang mit Kollegen und trifft begriindete
Entscheidungen;

- er fuhrt die Prifung und Qualifizierung von Rohstoffen durch;

- er fihrt operative Schritte im Sudhaus durch und kontrolliert diese: Maischeverfahren, Maischefiltration, Hopfensieden, Hopfenfiltration;

- er kennt den Umgang mit dem Biersaft, berechnet die Sudhausleistung, nimmt professionelle Kalkulationen vor;

- er leitet den Prozess fir traditionelle oder moderne Garung. Er leitet den Prozess fiir die Nachgéirung;

- er fuhrt die Filtration, Stabilisierung und Abfiillung von Bier durch;

- er fuhrt Prifungen an Halbfertig- und Fertigprodukten durch, nimmt Qualifizierungen vor;

- er stellt die ordnungsgeméafle Bewirtschaftung der anfallenden Nebenprodukte und Abfélle sicher.

4. EINSTUFUNG DER FACHAUSBILDUNG IN DER EINHEITLICHEN KLASSIFIKATION DER
AUSBILDUNGSBEREICHE

0721 Lebensmittelproduktion

(*) Bemerkungen:

L in der Originalsprache. | 2 Die Ubersetzung der Bezeichnung hat rein informativen Charakter. | 3 Bei Bedarf auszufiillen. Die
Zeugniserlauterung enthilt weitere Informationen tiber den Abschluss, verfiigt aber fiir sich genommen iiber keinen rechtlichen Status. Das
Format basiert auf dem Beschluss (EU) 2018/646 des Européischen Parlaments und des Rates vom 18. April 2018 iiber einen gemeinsamen
Rahmen fiir die Bereitstellung besserer Dienste fiir Fertigkeiten und Qualifikationen (Europass) und zur Aufhebung der Entscheidung Nr.
2241/2004/EG.

OEUROPAISCHE UNION, 2002-2020 | europass.cedefop.europa.eu ©
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5. OFFIZIELLE GRUNDLAGE FUR DIE ZEUGNISERLAUTERUNG

Name und Status der die Zeugniserlduterung

ausstellenden Stelle

Name und Status der fiir die Anerkennung der

Zeugniserlauterung zustindigen nationalen Behdrde

Ministerium fiir Innovation und Technologie

Niveau der Zeugniserlduterung (national oder

international)
NQR Stufe: 4
EQR Stufe: 4
DKRS-Nummer:

Bewertungsskala/Bestehensregeln

Finf Stufen: 5 sehr gut

4 gut

3 befriedigend
2 mangelhaft
1

ungeniigend

Serienzeichen der Zeugniserlduterung: CXK A

1fd. Nummer: 123456
Zeitpunkt der Ausstellung der Zeugniserlauterung:

2023.12.07

Bezeichnungen fiir die theoretischen und praktischen Fécher
der Fachbefihigungspriifung und deren Noten anhand einer
fiinfstufigen Skala

schriftlich

technologisches und mechanisches Wissen  iiber 100% 5
handwerkliches Brauen ?
Projektaufgabe

komplexe Arbeitsweise; = praktische Demonstration

von handwerklichem Brauen und miindliche | 100% 5
Problemloésungsiibungen

Ergebnis der Fachbefdhigungspriifung ‘ 100% ‘ 5

Zugang zur nichsten Schul-/Ausbildungsstufe

Hochschulausbildung

Internationale Abkommen

Sonstige Informationen in Bezug auf den Fachausbildungsprozess

Rechtsgrundlagen

Regierungsverordnung 12/2020 (II. 7.) iiber die Umsetzung des Gesetzes iiber die Fachausbildung ,
Regierungsverordnung 319,/2020 (VII. 1.) iiber die Anderung der Regierungsverordnung 12/2020 (II. 7.) iiber die Umsetzung des Gesetzes

iber die Fachausbildung ,

Regierungsverordnung 11,/2020 (IL.7.) iiber die Umsetzung des Erwachsenenbildungsgesetzes,
Regierungsverordnung Nr. 292/2023 (VII. 6.) iiber die Anderungen der Regierungsverordnung, die sich aus der nachtriglichen

Folgenabschéitzung der Umstrukturierung der Berufsbildung ergeben.
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6. OFFIZIELL ANERKANNTE WEGE ZUR ERLANGUNG EINER ZEUGNISERLAUTERUNG

Beschreibung der branchenbezogenen Grundpriifung und des
theoretischen und praktischen Unterrichts an beruflichen Prozentuale Aufteilung fir das gesamte Programm
Schulen
Gesamte Ausbildungsdauer 520 Stunden
Zugangsbedingungen:

- Bildungshintergrund: Sekundarabschluss
- Anforderung hinsichtlich der gesundheitlichen Tauglichkeit: erforderlich

Sonstige Informationen:

SCHRIFTLICHE PRUFUNGSTATIGKEITEN
Der Kandidat wird ein komplexes Aufgabenpaket aus den Bereichen Technik, Ingenieurwesen, Arbeitsschutz, Brandschutz, Umweltschutz,

Hygiene und Verbrauchssteuern bearbeiten.

PROJEKTAUFGABEN
Durchfiihren spezifischer Teilaufgaben des Brauens: Priifen und Qualifizieren von Rohstoffen, Halbfertig- oder Fertigerzeugnissen;

Durchfiihren spezifischer Arbeitsgdnge, durch Bedienen von Maschinen und Geraten und Durchfithren von Kontrollen der Arbeitsgénge.

Fachgespréich mit der Priifungskommission.

Die Programm- und Systemanforderungen sind verfigbar unter: https://ikk.hu
Dieser Anhang zum Ausbildungszeugnis wurde auf der. Grundlage der vom fiir die berufliche Bildung zusténdigen
Minister in die Dokumentation aufgenommenen Programmanforderungen entwickelt.

Nationalen Referenzzentrale: Nationale Agentur fiir Berufs- und Erwachsenenbildung: https://nrk.nive.hu

Leiter der Prifungsorganisation:
Ausstellungsdatum: 2023.12.07
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