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1. BEZEICHNUNG DER BERUFLICHEN QUALIFIKATION (HU)
31 541 08 Sorgyartd

2. UBERSETZTE BEZEICHNUNG DER BERUFLICHEN QUALIFIKATION (DE)

Brauer/in und Mélzer/in
(DIE UBERSETZUNG DER BEZEICHNUNG DIENT NUR ZUR INFORMATION)

3. BESCHREIBUNG DER FERTIGKEITEN UND KOMPETENZEN

Der Facharbeiter ist in der Lage:

- Grundstoffe (Gerste, Malz, Hopfen) zu iibernehmen, nach Qualitit einzustufen, zu reinigen, zu behandeln, die Qualitit zu priifen, zu
lagern, vorzubereiten;

- die Qualitdt des Brauwassers zu kontrollieren, das Wasser zu behandeln;

- das Aufweichen zu leiten, zu kontrollieren;

- die Luft fiir verschiedene Keimanlagen vorzubereiten, das Keimen zu leiten;

- zu dorren, die Dorranlagen zu betreiben;

- Arbeitsgdnge im Brauhaus - verschiedene Maischverfahren, Lautern der Maische, Kochen und Lautern des Hopfens - zu verrichten und
zu kontrollieren;

- die Wiirze zu behandeln, die Ausbeute zu berechnen;

- herkémmliches und modernes Géren durchzufiihren;

- physische, chemische, sensorische Priifungen wéhrend der Fertigung durchzufiihren, die fertigen Biersorten zu kontrollieren und zu
bewerten;

- technologische Anlagen, Maschinen einzurichten, zu betreiben;

- die Wasser- und Energieversorgung der Brauerei zu organisieren;

- Nebenprodukte, Abfille zu entsorgen;

- die Arbeitsschutz-, Brandschutz-, Umweltschutz- und Hygienevorschriften fir die Arbeitsginge, die Verbrauchssteuervorschriften
einzuhalten und durchzusetzen;

- ein Unternehmen zu griinden, zu betreiben, Produkte zu verkaufen;

- Bier zu filtern und zu stabilisieren, zu pasteurisieren, in Flaschen, in Fasser, in Dosen abzufiillen.

4. TATIGKEITSFELDER, DIE FUR DEN INHABER/DIE INHABERIN DES ZEUGNISSES
ZUGANGLICH SIND

7115 Winzer/in und Hersteller /in von sonstigen Getrinken, Brausehersteller/in

8111 Maschinenfiithrer/in - Lebensmittel- und Getrdnkeherstellungsmaschinen

(*) Bemerkungen:

Dieses Dokument wurde entwickelt, um zusétzliche Informationen tiber das betreffende Zeugnis zu liefern. Es besitzt selbst keinen
Rechtsstatus. Als Grundlage des Formats des Formulars dienten die folgenden Dokumente:

EntschlieBung 93/C 49/01 des Rates vom 3. Dezember 1992 zur Transparenz auf dem Gebiet der Qualifikationen; EntschlieSung 96/C 224/04
des Rates vom 15. Juli 1996 zur Transparenz auf dem Gebiet der Ausbildungs- und Befdhigungsnachweise; Empfehlung 2001/613/EG des
Européischen Parlaments und des Rates vom 10. Juli 2001 tber die Mobilitdt von Studierenden, in der Ausbildung stehenden Personen,
Freiwilligen, Lehrkréaften und Ausbildern in der Gemeinschaft.

Weitere Informationen zum Thema Transparenz finden Sie unter: http://europass.cedefop.europa.eu/
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5. AMTLICHE GRUNDLAGE DES ZEUGNISSES

Bezeichnung und Status der das Zeugnis

ausstellenden Stelle

Name und Status der fiir die Anerkennung des Zeugnisses

zustédndigen nationalen Behorde

Ministerium fir die Entwicklung des ldndlichen Raums

Niveau des Zeugnisses (national oder international)

Bewertungsskala/Bestehensregeln

X Funf Stufen: 5 sehr gut
OKJ-Fachausbildungsstufe: 4 eut
31 Teilqualifikation der unteren Sekundarstufe II: baut & o
auf einen Grundschulabschluss oder die in den Berufs- 3 befriedigend
und Priifungsanforderungen festgelegten grundlegenden 2 mangelhaft
theoretischen und praktischen Wissenselemente (im Weiteren: 1 ungeniigend
Eingangskompetenzen) auf und kann in der nicht-formalen
Berufsbildl}ng, in der Ausbildung an einer speziellen Berufsschule,
bzw. im HID-II-Programm erworben werden
ISCED2011 Kode:
3
NQR Stufe: 3
EQR Stufe: 3
Seriennummer des Zeugnisses: PT K Bei Priifungstéti.gkeiten erzielte Ergebnisse ~ und ihr
prozentualer Anteil an der Gesamtnote
A Technologie, Maschinen
Miindlich 2
1fd. Nummer: 123456 . und Anlagen des 5 20.00
Priifung .
Bierbrauens
Kenntnisse zu
L Verbrauch(ssteuern),
. Miindliche . .
Datum der Ausstellung des Zeugnisses: 2023.10.02 Y zum Arbeitsschutz, iiber 5 10.00
Prufung . -
Hygiene und iiber
Qualitdtsmanagement
Praktisch
raxuschie Bierbrauerei 5 60.00
Priifung
Durchfithrung von
physischen, chemischen
Prakti und sensorischen
ra tische Untersuchungen oder 5 10.00
Priifung 8
die Kontrolle und
Bewertung des fertigen
Biers
Ergebnis der komplexen Fachpriiffung mit 5
Note

Zugang zur nichsten Schul-/Ausbildungsstufe

in die Mittelschulbildung

Internationale Abkommen

Sonstige Informationen in Bezug auf den Fachausbildungsprozess

Rechtsgrundlagen
Gesetz Nr. CLXXXVII von 2011 tiber die Berufsausbildung

Verordnung des Ministers fiir Agrarwirtschaft Nr. 56/2016 (VIIL.19.) iiber die fachlichen und Priifungsanforderungen der in den

Zustandigkeitsbereich des Ministers fallenden Berufsabschliisse
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6. OFFIZIELL ANERKANNTE WEGE ZUR ERLANGUNG DES ZEUGNISSES

Beschreibung des fachtheoretischen
und fachpraktischen Unterrichts

in Prozent der gesamten Mafinahme

%

Zeitdauer
(Stunden/Wochen/Monate/Jahre)

Schule/Ausbildungszentrum

Theorie: 30 % Praxis: 70 %

Betrieb

Akkreditierte Vorqualifikation

Gesamte Ausbildungsdauer

480 Stunden

Zugangsbedingungen:
- Grundschulabschluss

Berufsanforderungsmodulen:
10899-16 Bierbrauerei

11610-16 Kenntnisse iiber Monopolerzeugnisse

10890-16 Fiihren von Betrieben der Lebensmittel verarbeitenden Industrie

10904-16 Hygiene und Qualitéitssicherung

Diese Zeugniserginzung wurde auf der Grundlage der Ausfiillungshinweise zusammengestellt, die auf den Homepages
der Nationalen Referenzzentrale (Nemzeti Referencia Kozpont) und der Nationalen Europass-Zentrale (Nemzeti

Europass Kozpont) veroffentlicht wurden.

Nationale Referenzzentrale—- NSZFH — http://nrk.nive.hu

Leiter der Priifungsorganisation:
Ausstellungsdatum: 2023.10.02
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